Hur byggdes mejerierna?

— Ett bidrag till mejeribranschens byggnadshistoria

av Henrik Borg

DE FLESTA MANNISKOR dricker mjolk och anvander
smor, ost och gradde i hushallet. Idag tédnker vi inte
alltid pa varifran dessa mjolkprodukter kommer,
men for inte alltfor linge sedan fanns ett mejeri i
var eller varannan storre by. Mejerierna var en vik-
tig del av landsbygdens vardagsliv och i manga byar
den enda industrin. Mejerier fick ocksa betydelse
for framvaxten av lantbrukskooperationen som for-
eningsrorelse, valstandsokningen pa landsbygden
och forandrade matvanor samt industrialiseringen
och mekaniseringen av livsmedelshanteringen.
Nar l6nsamheten i den vegetabilieinriktade pro-
duktionen under 1800-talets andra halft pressades
av varldsmarknaden, kunde mejerierna stimulera
overgangen till animalieinriktad produktion och
under mdnga ar skapades stora exportintakter. Ett
stort antal mejeribyggnader uppfordes under en
period fran omkring 1890 till 1920.

Under 2005 och 2006 genomfor Regionmuseet
Kristianstad/Landsantikvarien i Skdne en invente-
ring av mejerier i lanet.! Hittills har ett 7o-tal dldre
mejeribyggnader behandlats, antingen genom falt-
studier eller via genomgang av adldre inventeringar
och arkiv. Vi har hittills inriktat oss pa nedlagda
mejerier. De befintliga byggnaderna utgor en viktig
kalla till kunskap om en typ av arbetsmiljé som inte
ar sa vil beskriven sen tidigare. Vart syfte ar att se
var de ar byggda och i vilka sammanhang, vid vilken
tid och med vilka material och vilken utformning,
Vi vill ocksa se i vilket skick de ar idag och under-
soka om de manniskor som anviander miljoerna
idag har berittelser om tiden da mejerierna var i
drift. Ett tankbart resultat av undersdkningen ar att
vi ldamnar forslag till lansstyrelsen pa en miljo som
ar lamplig for byggnadsminnesforklaring. Vi har
inriktat oss pa de mejerier som var i gang under

1950-talet och framat. Tanken med det dr att fanga
de mejerier som var i drift innan rationaliserings-
vagen kom, men att gallra bort de dldsta smameje-
rierna och girdsmejerierna fran undersokningen.
Detta ar ett satt att avgransa undersdkningen och
att rikta intresset mot de byggnader som uppforts
som mejerier. Var undersokning har hittills mesta-
dels berort norra Skane. Darfor kan bilden komma
att forandras efter den fullstindiga genomgangen.
Vi planerar aven att undersoka ldnets fyra aktiva
mejerier.’

Genom att beskriva ett typiskt mejeri fran 1800-
talets slut och jamfora med den samtida idealbil-
den fran litteraturen, vill jag i denna artikel teckna
bilden av hur och var mejerierna byggdes. Dess-
utom ges har en kortfattad redogorelse for mejeri-
industrins utveckling.

Hoors mejeri
Mejeriet i Hoor kan pa flera sitt sagas representera
det typiska for s.k andelsmejerier — i vilka mjolk-
leverantorerna var andelsagare i relation till sina
leveranser. Det beskrivs darfor mer ingdende. Det
startades under den tid da andelsmejerierna vaxte
fram och uppfordes troligen efter ndgon form av
typritning. Det byggdes till vid flera tillfillen innan
det efter 8o ars verksamhet lades ned. Nar ini-
tiativet till bildandet togs 1893 av kronoldnsman
C.L. Burrau fanns redan ett s.k. uppkopsmejeri
pa orten. Burraus inbjudan kungjordes i kyrkan
och i Eslovs tidning. Vid det efterfoljande motet
pa Hoors gastgiveri den 12 april 1893 utreddes fra-
gan om mojligheterna att anldgga ett andelsmejeri
under ledning av landstingsmannen Nils Anders-
son fran Slagtofta. Intresset maste ha varit stort
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eftersom en forening bildades i maj och i likhet
med manga andra andelsmejerier gick det snabbt
fran beslut till handling.* Man kopte tre tunnland
mark i Tjurasjovangen till ett pris av 1 800 kro-
nor.’ En styrelse tillsattes som forutom initiativta-
garen bestod av tva lantbrukare, en fanjunkare, en
bagarmaistare, en styrelseledamot titulerad patron,
samt en landstingsman. En lokal byggmastare,
Olof Jonsson, uppforde huvudbyggnaden och Jons
Thornberg byggde stallet. Till en borjan tecknades
avtal med leveranser fran 543 kor, men efter ett
ar var driften i ging med mjolk fran 1 400 kor.
Arton par héstar inforskaffades for att skota leve-
ranser och under 1894 vagdes 2 226 201 kg mjolk
in. Under de kommande aren steg mangden invagd
mjolk men trenden brots av krigen, da samre foder
paverkade mjolkproduktionen. Mejeriet startade
med osttillverkning och framstillde som mest sju
sorter®, varav Hoors stilton nadde storst uppskatt-
ning. Stilton tillverkades av hardost, som tillsattes
penicillium roqueforti och forpackades i saltglase-
rade halvkiloskrus frin Hoganads. Mogelkulturen
kom fran A Chemikalia i Lund.” Mejeriet ska ha
vunnit flera utmarkelser, man salde mjolk direkt
till Stockholm med jarnvagstransport, men Stilton
gjorde mejeriet till hovleverantor och exportor
anda bort till usa.

Byggnadssattet

En bild fran 1894 visar Ho6rs mejeri ett ar efter
uppforandet. Det finns ingen samtida bild fran insi-
dan, men utvindigt ser vi en envanings tegelbygg-
nad med en vil tilltagen frontespis kront av en
flaggstang. Sadeltaket ar belagt med papp pa tre-
kantslist och ett skarmtak skyddar lastbryggan vid
gaveln. Mejeriets fasader uppvisar en utformning
i det narmaste identisk med den typritning Carl
Holmbergs mekaniska verkstad publicerade i ett
reklamblad 1893. Vi vet inte vem som gjorde rit-
ningarna till Ho6rs mejeri, men man kan ha anlitat
lanets mejerikonsulent som atog sig att utarbeta
sadana ritningar. I manga fall var det konsulenten
som gav anvisningar eller upprattade ritningar. I
flera fall gjordes det i samrad med Holmbergs. Vi
vet fran varukataloger att foreningen i Hoor valde
just den firman.

Byggnadens sockel uppfordes av huggen granit
och dess fasader av rott hardbrint tegel lagt med
parlfog och dekorativa inslag av gult tegel. Langs
Mejerigatan pryds fasaden an idag av en gesims
med namnet Hoors andelsmejeri. Skorstenen ar
rund och cirka 20 meter hog med ett kvadratiskt
fundament av monstermurat tegel. Den forsta skor-
stenen var lagre med ett fyrkantigt snitt.

Vi kan aven se likheter mellan den faktiska

FIGUR T: HOGrs mejeri, 1894. Foto i H60r kommuns dgo.
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Ofver 1000 mejerier anlagdn, deribland ofver 50 Andelsmejeris:

FIGUR 2: Carl Holmbergs reklambild med typritning frin
1893, samma dr som mejeriet i Hoor byggdes.

utformningen och riktlinjerna i en instruktionsbok
fran 1900, alltsa forfattad endast nagra ar efter att
Hoors andelsmejeri stod fardigt. Har beskrivs hur
ett mejeri borde uppforas avseende plan, material
och tomtval.® Vidare beskrivs hur mejerier, som gett
ndringen daligt rykte, byggts pd spekulation under
1880-talet med déliga material eller inretts i gamla
byggnader och bemannade av outbildad personal. I
boken framhalls fordelarna med andelsforfarandet
och man pekar pa danska mejerier som forebilder.
Nar man skulle uppfora en sadan anlaggning var
det viktigt att tanka pa att det fanns riklig tillgang
pa bra vatten och att mejeriet lades pa val dranerad
mark med bra fall for avloppsledningarna. Vidare
skulle man vilja ett lige med goda kommunika-
tioner, till exempel vid en storre vagkorsning och
girna i narheten av en jarnvagsstation eftersom
frakterna da kunde bli billiga. Landsvagstranspor-
ter var vid den tiden dyra och olampliga for livs-
medel, sdrskilt under den varma arstiden. Aven
jarnvagstransporterna kunde utgora ett problem
eftersom kylhanteringen inte var utbyggd. Livs-
medelsprodukter kunde bli stillastiende i solgas-
set mellan transporter, och det var svart att bedo-
ma vid leverans vad produkten utsatts for under

en ldngre resa. Transporterna fungerade dock
tamligen val vid de statsagda jarnvagslinjerna.

Sjalva planen kring byggnaden, liksom uppkors-
vagen, skulle stensattas eller grusas och noggrant
sopas eller krattas, "sa att mejeriet afven tll sitt
yttre stadse ger intryck af snygghet och ordning”.?
Sarskilt dar mjolken avlamnades till mejeriet behov-
des hardgjorda ytor, eftersom det spilldes en hel
del mjolk. En latt valvning av ytan forbattrade avrin-
ningen. I Hoor lades mejeriet pa ett hogt lage ett
hundratal meter fran stambanan. Brunnar gravdes
pa tomten.

Eftersom hygienen ansags betydelsefull borde
ett mejeri innehalla bade tvittstuga och mangel-
bod. Vidare kan man lasa att personalens bosta-
der helst borde forldggas till sarskild byggnad, men
eftersom det var dyrt brukade mejeribyggnaden
forses med Gvervaning for att inrymma personalen.
Hir lyfter dock forfattaren ett varnande finger och
menar att ur hygienisk och sanitar synpunkt ar
det en oldgenhet att inlogera personal inom sjdlva
mejeriet. “Bostadsrummen 6ver mejerilokalen ar
inte alltid sunda och fuktfria och lugna som onsk-
vart vore.”® I Hoor inrymdes bostaderna forst i
mejeribyggnaden, men redan efter nagra ar (tro-
ligen 1904) uppfordes ett bostadshus i vinkel till
mejeriet. Bostadshuset nyttjades av mejeriets dis-
ponent medan vinden dven i fortsattningen anvan-
des som bostad till fem—sex anstillda och elever.
Pa flera andra mejerier byggs friliggande bostads-
hus for mejeristen forst under 1930- och 1940-talen.
Detta var helt i samklang med en tid da kraven
pa hygienen starktes liksom kraven pa att separera
boende fran arbete.

Forfattaren framhaller vikten av att smoret for-
varas i kyla till dess att det Overlimnas. Storre
mejerier kunde bygga sirskilda lagerrum med lag
temperatur och nagra hade till och med rdd med
kylmaskin. Kylhallningen var viktig for mjolkens
och griaddens bestindighet och de flesta mejerier
forsokte hélla sig med ishus for naturis. En typ
av ishus byggdes i regelkonstruktion med liggande
panel och inatlutande vaggar fyllda med isolerande
torv och jordgolvet lagt pa ett jockt skikt av torv.
De enklare ishusen ersattes i de flesta fall under
1930-talet av kylmaskiner dven vid de mindre meje-
rierna. Men alla hade inte rad, och enligt en uppgift
sagade man naturis vid en del mejerier annu pa
1960-talet.”
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FIGUR 3: HOGrs mejeri, bostadshuset fran soder. 1 bakgrunden syns mejeriets skorsten. roto: forf.

Forfattaren menar ocksa att det finns olika satt
att anlagga ett mejeri och att forutsattningar som
platsens betingelser, beraknad mjolkmingd och
antalet leverantdrer maste paverka utformningen
av mejerierna. Arbetssalen kan anordnas med lan-
ternin som ger ljusa, luftiga, val ventilerade loka-
ler. De byggnadsmaterial som forfattaren anger ar
sockel av granit, fasader och vaggar av tegel och
golv av cement. Som golvmaterial anviandes ofta
stora kvadratiska plattor av gjutjarn. Gjutjarnsplat-
torna gav mindre friktion 4n andra material nar
tunga mjolkkannor och kirror skulle dras over
golven. Enligt manga aldre som arbetat i mejerier
skulle golven hallas fuktiga for att ytterligare mins-
ka friktionen.” I Hoor byggdes mejeriet ursprung-
ligen utan lanternin och troligen utan valvt tak i
mejerisalen.

Ett annat avsteg fran rekommendationerna i
instruktionsboken gjorde man i Ho6r genom att
valja Lundafirman Carl Holmbergs® som leveran-
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tor av inventarier istallet for den maskinaffar i
Stockholm och den danska kylanlaggning forfatta-
ren foreslog. I instruktionsboken beriknas den
sammanlagda anldggningskostnaden till mellan
18 000 och 22 0oo kronor i datidens varde.* T H66r
blev kostnaderna hela 32 ooo kronor, vilket att
doma av manga jubileumsbdcker inte var ovanligt.
I boken visas ritningar framstallda av en arkitekt
C. Olinder i Stockholm. De var tinkta for en pro-
duktion av ca 3000 kg gridde per dag fran 25 ooo
kg levererad mjolk.” Trots att man i Hoor tog till
ordentligt och fran borjan byggde stort, kravde
framgangarna storre lokaler. Redan 1904 gjordes
en tillbyggnad efter ritningar av John Ekstrom fran
Malmo. Formodligen ar det da bostadshuset byggs
ivinkel med mejeribyggnaden. Kanske anlaggs aven
tradgarden med trad och en mindre vattenlek vid
den tiden. Eftersom mangden invagd mjolk okade
under hela driftstiden gjordes successiva tillbygg:
nader och forandringar. Vid en ombyggnad under



1920-talet vilvdes taket i mejerisalen och det for
mejerier typiska stora halvmanformade fonstret till-
kom. Lings denna gavelfasad loper daven en last-
kaj for lossning av mjolk. Under samma artionde
inredde man elevrum pa vindsvaningen och byggde
till lagerlokalen. Aven pa 1930- och 1940-talen gjor-
des tillbyggnader. Fran den tiden ar butikslokalen
med skyltfonster och inmurat kassaskap. Ar 1955
adderades en stor byggnad mot Vistergatan ritad
av Helge Barkenius; i denna inrymdes till en borjan
laboratorium och kontor men senare anvandes den
som ostlager.”

Men tiderna forandrades, och nar Skanemejerier
bildats vid 1960-talets mitt 6kade kraven pa stor-
skalighet. Mejeriet lades ned 1973. Fran att ha varit
runt gjugo anstdllda under 1950-talet arbetade hir
cirka tio personer vid nedldggningen. Strax efter
nedlaggningen inventerades mejeriet och andra
aldre industribyggnader i Ho6rs kommun av Ska-
nes hembygdsforbund.*

Fran hantverk till industri
Mejerihanteringen i Skane kom inte igdng i ndgon
storre skala forran under 18oo-talets andra halft,
av den anledningen att boskapsskotseln dittills for-
summats och kreaturen pa manga hall varit fa.
Under 1800-talets mitt kunde manga bonder och
handlare tjana goda pengar pa spannmalsexport till
England. Men pa 1870-talet sjonk spannmalspriser-
na och istillet okade intresset for djurhallning
och mejeridrift. Vid ndgra av de skanska godsen
gjordes tidiga forsok att tillverka ost. 1 borjan
av 1800-talet anlitade man en schweizisk mejerist
pad gardarna Ruuthsbo och Marsvinsholm utanfor
Ystad. 1840 infordes pa Gedsholms gods den for-
sta systematiska mejeridriften med en metod fran
danska Holstein. Man anstallde personal fran Hol-
stein och holl 200 mjolkkor. Metoden spreds sena-
re aven till andra gods i Skane, som t.ex. Stora Her-
restad och Rogla.

Malmohusldns  hushallningsséllskap uppmunt-
rade bildandet av mejerier. Man bekostade utbild-
ningsresor till Danmark, England och usa. Man
stodde arligen utstillningar dar mejeriprodukter
provades och prisbelonades. Mellan dren 1867 och
1890 holls inte mindre dn 46 utstallningar bara i
Skane. Vid Lantbruksinstitutet i Alnarp satsade
man pa att utveckla mejerinaringen. 1883 startades

en hogre mejeriskola liksom en lagre manlig och
kvinnlig sadan. Tio ar senare, 1893, inrdttades ett
mejeriinstitut vid Alnarp. Parallellt med undervis-
ning och forskning drevs mejeriskolan i Alnarp
som ett kommersiellt mejeri med tillverkning av
mjolkprodukter. Produktionen upphorde sa sent
som 1984."

Ar 1862 fanns 43 mejerier i Kristianstads lin, av
vilka alla utom tre var sa kallade herrgirdsmejerier.
Som namnet antyder hade de startats pa herrgar-
darna. Har hade man god tillgang till mjolk, resur-
ser att satsa pa maskiner och att anstalla utbildad
personal. En annan typ av mejeri var de s.k. upp-
kopsmejerierna. De var enskilda eller aktiebolag
och kopte in mjolk fran bonderna. Pa 1890-talet
hade den svenska mejerindringen vuxit till en valdig
omfattning. Bara i Skane fanns 320 mejerier. De
var fordelade pa 120 i Kristianstads lin och 200 i
Malmohus lan.

Exporten av smor utgjorde hela 10% av landets
exportvarde. Smor kom pd en tredje plats i bety-
delse efter de vilkanda flaggskeppen sagade trava-
ror och jarn och stal. Smorets betydelse for export-
intakterna minskade under 1900-talets borjan nar
mejerierna inriktade sig pa hemmamarknaden, men
annu ett stycke in pa r91o-talet utgjorde smorexpor-
ten drygt 5% av landets exportvirde.® Det ér ldte
att tanka att manga ville ha del av inkomsterna fran
mejerinaringen och ett stort antal mejerier starta-
des ocksa vid sekelskiftet 1900. Innan dess fanns
endast fa andelsmejerier och, som tidigare namnts,
var det storre gardar och herrgardar som startade
de forsta mejerierna.

En av de forsta ansatserna till andelsmejeri var
det mejeri som startades 1874 av nagra bonder i
Felestad, sydvast om Svalov. Men 1880 grundades
Hvilans mejeri A i Akarp vilket brukar kallas det
forsta andelsmejeriet i Sverige.> Genomslaget kom
dock att droja och det var inte forran idén utveck-
lats i Danmark under 1880-talet som den ocksa
blev popular i Sverige. Andelsmejerierna gav battre
betalning for lantbrukarna, och eftersom de sjalva
var deldgare kunde de leverera den basta mjolken
till mejeriet istallet for att behalla den sjalv. I retur
fick leverantorerna den skummade mjolken som
anvandes till grisfoder. Vinsten som mejeriet gav
delades efter andelarna. Det gemensamma agan-
det gav battre resurser for dyra investeringar och
rationaliseringar. Andelsorganisationen forefaller
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ha varit en mer effektiv driftsform och ersatte suc-
cessivt uppkops- och herrgardsmejerierna.

Maskiner och metoder
utvecklas

Under slutet av 1860-talet forbattrades tekniken
bland annat genom den s.k. ismetoden, som gir
ut pa att hastigt kyla ned mjolken for att separera
gradden. Det gav fler gardar mojlighet att starta
mejeridrift. Man borjade anvanda nya typer av karl,
som moijliggjorde bittre hygien genom foérenklad
rengoring. Olika typer av smorkdrnor introducera-
des och pa en del héll borjade man anvanda hast-
vandringar for att driva de storre kdrnorna.

1878 kom separatorn, de Lavals revolutioneran-
de uppfinning. Mejerierna kunde nu separera grad-
den fran mjolken pa minuter, nar det tidigare tagit
timmar. Man borjade ocksa ta emot mjolk och inte
enbart gradde som tidigare. Vid de storre mejeri-
erna togs koleldade dngpannor i bruk for att med
remdrift driva separatorer och smorkarnor.

En annan viktig teknisk landvinning var den s.k.
butyrometern, med vilken mjolkens fetthalt kunde
matas. Under 1890-talet utvecklades pastorisering:
en. Med denna metod, som innebdr uppvarm-
ning av livsmedel,** gjordes mjolken mera hallbar,
bland annat oskadliggjordes tuberkulosbakterier-
na. Under 1930-talet utvecklades tekniken ytterliga-
re och 1933 byggdes den forsta slutna mjolkbehand-
lingen. Dessforinnan hade tillverkningsprocesserna
i mejeriet varit helt 6ppna.

De kirl som anviandes tillverkades ofta i teak
eller annat hart trislag men snart borjade man
anvanda rostfritt stal for apparater och ledningar.
Det rostfria underldttade rengoringen av utrust-
ningen, eftersom man kunde anvianda kemiska
medel. Mejerierna forandrades och blev allt mer
industriella till sin karaktdr nar hantverket ersat-
tes av maskinkraft. Elkraft installerades pa manga
mejerier under 1930-1950-talen, vilket gav obero-
ende av remdrift och mojlighet att placera maskine-
ri i kallarvaningar, uthus och utbyggnader. Maski-
nerna gjordes storre och elkraften gjorde att de
kunde forses med egna motorer och darfor place-
ras fritt. Planformen blev mindre bunden.

Alla mejerier hangde dock inte med i utveck-
lingen. Remdrift och fortenta rorledningar liksom
ishus med stackad naturis fanns kvar efter 1950-
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talet. Arbetsmiljon var bullrig, slamrig och fuktig.
Manga har beskrivit hur det vintertid var pafrestan-
de att med tunga kannor och blota klader arbeta
i draget fran 6ppna portar. Men man har ocksa
lyft fram gemenskapen och trivseln som fanns pa
dessa mindre arbetsplatser, dar personalen ibland
utgjordes av en mejerist,? en skummjolkspag, en
maskinist, en smormejerist** och ett butiksbitrade.
Ibland kombinerades en del av dessa roller i en
och samma person. Som yrkesutbildad person
hade mejeristen stort anseende i byn.>

De forbattrade transportmojligheterna fick stor
betydelse for rationaliseringarna. En effekt var att
bonderna byggde mijolkbord vid landsvigarna.
Lastbilstrafiken borjade under 1930-talet att ersat-
ta hdsttransporterna, men hdstdragna vagnar gick
dnnu sa sent som pa 1970-talet.>® Linge hdmtade
kunderna mjolken fran affaren i egna karl. Sma-
ningom startade mejerierna buteljering av mjolken,
men pa 1950-talet lanserade Tetra Pak engangs-
forpackningar for mjolk. Nar specialiserade for-
packningar utvecklades under 1950- och 1960-talen,
hade flera av de sma mejerierna ingen mojlighet
att investera i de nya dyra forpackningsteknikerna.
De nya transportmdjligheterna och de utvecklade
produktionsmetoderna har lett till stordrift i slutna
system vid ett fatal anlaggningar.”” Natet av lokala
mejerier med en eller flera egna mjolkbutiker dr
sedan linge upplost.

Sammanslagningar ger
farre mejerier

Pa 1930-talet uppmuntrades rationaliseringar
genom den statliga mjolkregleringen, i vilken den
ekonomiska ersdttningen villkorades med krav pa
att mejerierna slot sig samman. Mjolkregleringen
hade sitt ursprung i att priserna pa jordbrukspro-
dukter sjonk kraftigt under 1920- och 1930-talen.
Exporten av animalieprodukter gick kraftigt till-
baka p.g.a. dalig efterfragan och protektionistiska
atgarder hos importlainderna. Det ledde till dalig
lonsamhet och kris i jordbruket. For att sakra det
inhemska jordbruket infordes regleringar efter den
uppgorelse mellan Bondeforbundet och Socialde-
mokraterna som kallats kohandeln. Som ett led i
den politiken infordes 1932 den s.k. mjolkreglering-
en. Den innebar en obligatorisk prisutjamnings-
avgift pa all mjolk som saldes eller bereddes till



smor, ost eller gridde. Meningen var att bondernas
ersattningsniva skulle stiga.?

Fram till 1940 hade mejeriernas antal i Sverige
minskat med mer 4n en tredjedel. Utvecklingen
i Skane gick dock betydligt langsammare. Vid
1930-talets borjan samlades andelsmejerierna i
Skane i fyra mejeriférbund men dnnu 1940 fanns
har mer an 150 verksamma mejeriforetag.® Vid bor-
jan av 1940-talet byggdes stormejerier gemensamtav
foreningar i Kristianstad, Tomelilla och Landskro-
na. 1964 bildades Skdnemejerier av de fyra mejeri-
forbunden. Efter omfattanderationaliseringarfanns
vid 1970-talets borjan endast knappt 20 mejerier i
drift. Nils-Oscar Olsson, forre verkstallande direk-
toren for Skdnemejerier, vittnar om att manga
mejerifdreningar var negativa till rationaliseringar
och sammanslagningar.® Anledningarna kan ha
varit en kidnsla av minskat inflytande i en storre
organisation, men kanske ocksa en kinsla for hem-
byn och en radsla for utflyttade arbetstillfallen, ling-
re transporter och storskalighet. Mejerierna fyllde
en social funktion, styrelsemoten och arsmoten var
viktiga for den sociala samvaron. Har kunde de
deldgande mjolkleverantorerna traffas for att utbyta
nyheter och fundera pa strategier for framtiden
och kanske knyta kontakter for andra gemensam-
ma satsningar. Vid mjolkleveranser eller vid inkas-
seringen av ersdttningen for levererad mjolk, bjods
leverantorerna pa kaffe eller i vissa fall en sup.
Mejeriernas mjolkaffar hade en social betydelse i
manga byar.

Idag finns en handfull verksamma mejerier kvar.
Till foljd av forbattrade transportmojligheter ar
mejerierna inte lingre bundna av att ligga nara
de mjolkproducerande lantbrukarna. Skanemejeri-
er har verksamhet i Kristianstad med Centrallagret
och Kristianstadsmejeriet, ysteri i Horby samt meje-
ri i Lunnarp och Malmo. Huvudkontoret ligger i
Malmo. Det finns aven av Skdnemejerier obero-
ende verksamheter som bygger pa mejeriprodukter,
sasom glasstillverkning i Ahus och Angelholm.

Hur byggdes ett typiskt mejeri?
Mejeriernas bebyggelse ar tidigare inte systema-
tiskt undersoke. Aldre, mer omfattande bebyggelse-
undersokningar berdr vanligen storre industrier an
de mindre landsortsindustrier dit mejerier raknas.
De undersokningar, som gjorts i samband med

geografiskt avgransade inventeringar och de indu-
striinventeringar som gjorts, har inte sammanstallts
med tanke pa enskilda branscher. I ndgra fall har
ett enstaka mejeri undersokts grundligt men det
ger begransad kunskap om byggnadsskicket for det
stora flertalet sidana anlaggningar.

De gemensamma drag som kan skonjas for indu-
stribebyggelse galler daven mejerierna. Anlaggning-
arna, som uppfors fran 19oo-talets mitt och fram-
at, blir storskaliga och generella. De mejerier som
uppfordes pa 1960-talet byggdes i ett plan, for att
minimera interna transporter och ge 6kad kontroll
at arbetsledningen. Mejerierna organiserades efter
en tredelad modell: inlamningsdel, produktionsdel
och leveransdel.** De grunddrag som skildrats av
bl.a. Lisa Brunnstrom, som okade krav pa flexi-
bilitet och beredskap for standiga forandringar,
meforde ovilja att binda resurser i byggnader.®
Dessa betraktas snarare som ett skal runt en foran-
derlig verksamhet an en manifestation av foretagets
status. I den moderna industrin liknar byggnaderna
varandra, oavsett vilken bransch de tillhor. Att pa
hall peka ut ndgot som en specifik verksamhets-
byggnad ar ofta svart.

Mejerierna har varit spridda 6ver hela landska-
pet, mojligen med svaga koncentrationer pa Oster-
len i syddst och vid de storre stiderna. En typisk
lokalisering var i direkt eller ndra anslutning till en
jarnvag, i eller vid ett stationssamhalle eller socken-
centrum. I nagra fall placerades mejerierna mellan
sockencentrum for en grupp socknar, vilket gav
en till synes isolerad placering langt fran annan
bebyggelse. Mejerierna pa landsbygden var — under
det tidiga skedet fran de forsta storre mejerierna
pa 1870-talet fram till 1930- och 1940-talens stora
rationaliseringar — ofta sma med en arbetsstyrka
fran nagra till ett tiotal personer.

Stadgarna for andelsmejerier spreds fran befint-
liga mejerier till nybildade. I manga fall besokte
styrelsen for det nybildade andelsmejeriet andra
anldggningar for att dra lirdom infor nybygget.
Man stalldes infor likartade problem, att hitta en
bra beldgen tomt med god tillgang till vatten. Ofta
erbjod nagon i foreningen ett stycke mark, men i
flera fall blev vattenforsorjningen ett problem da
produktionen 6kade.

En vanlig sekundar funktion for mejerierna var
varmbadhus dar gasterna betalade for att fa bada.
Denna servicefunktion togs ofta bort nar mejeri-
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FIGUR 4: Planritning frin instruk-
tionsbok 1900. Planen skiljer

sig fran de dldre kinda mejerier
genom att mejerisalen (A+B) gir
fran kortsida till kortsida och att
remdriften gar tvdrs mejerisalens
ldngdrikining.

Mottagningsrummet
Smortillverknings- och separe-
ringsrum, forsinkt ca 0,7 m
under mottagningsrummet men i
omedelbar forbindelse med detta.

Kontorsrum,
Syrningsrum,
Kylskdp,
Kylrum,

. Passage,
Laboratorium,
Badrum,
Maskinrum,

. Angpannerum,

. Forrddsrum,

O. Kolbod,

ZEOCATZOTmEDOO

tenreser-  voir.

erna behovde plats for mer maskineri, ndgot som
ocksa sammanfoll med att allt fler fick tillgang till
egna badrum. I nagot fall byggde man aven for
att kunna hyra ut sammantradeslokalen till andra
foreningar.»

Flera av mejerierna uppvisar stora likheter. Den
troligaste forklaringen dr att manga avdem uppforts
efter standardiserade byggmastarritningar.341 flera
fall har maskinleverantorer bistatt med ritningar. Vi
har sett att Carl Holmbergs mekaniska verkstad i
Lund troligen utarbetat ritningarna for atminsto-
ne 16 av de hittills undersokta mejerierna. Kanske
fanns det fler firmor som levererade ritningar, men
i Skine var Holmbergs den dominerande leveran-
toren av maskineri och utrustning. Det tyder pa
att kanske en dnnu storre andel utformades efter
deras typritning.» Denna typritning har i sin tur
formodligen tillkommit efter anvisningar frin en
mejerikonsulent. De typritade mejerierna dr oftast
uppforda med fasader av rott tegel i kryssforband
med dekorativa inslag av puts eller gult tegel. I flera
fall putsades mejerier som ursprungligen byggts
med fasader i bart tegel. Det skedde vid ombygg-
nader pa 1930-talet — mojligen som en foljd av den
frambrytande funktionalismen. Vit puts represen-
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terade dessutom hygien och fordndringar i tegelfa-
saderna kunde enkelt doljas med puts.

I nagra fall var de beskrivna mejerierna sa gedi-
get byggda och val tilltagna i storlek att de kunde
bedriva kontinuerlig produktion i §o ar utan till-
byggnader, trots att produktionen 6kade.** Mejeri-
ernavarierade annars i storlek. Exempelvis byggdes
ett mycket litet mejeri sa sent som 1917 i Arrod
(nuvarande Kristianstads kommun), med endast
ca §5 m?* i golvyta.’

Nagra karaktarsdrag kan urskiljas for mejerierna
som byggdes mellan 1890 och 1920. De uppfordes
i tegel med fasader i tegel eller puts.?® Den bilden
stammer ocksa val overens med andra verksam-
hetsbyggnader fran den tiden och med de regio-
nala byggnadstraditionerna. Endast i undantagsfall
kostade man pa mejerierna en mer omsorgsfull
arkitektonisk utformning. Enstaka anlaggningar
skiljer dock ut sig fran de Ovriga genom en avvi-
kande utformning.

Bostadsdel och mejeridel lig antingen i samma
byggnad eller som enstaka friliggande enheter.
Yttertaken, som fran borjan var pappkladda, lades
pa 1930-talet ofta om med facettlagda eternitplat-
tor. Taken forsags vanligen med lanterniner. Dessa

Forstuga och trappuppgdng till ov.

Q. Frostfritt rum pd vinden for vat-



utformades som sma kubiska lador med snedstallda
lameller av tra eller plat. I nagra fall, som i Hogands,
Kattarp och Perstorp, utgjorde lanterninerna storre
upphdjningar pa taken, forsedda med fonsterband.
Skorstenarna signalerade industri och utgjorde ofta
genom sin hojd ett landmarke i trakten dar de stod.
Under 1800-talet uppfordes manga skorstenar med
fyrkantig eller oktagonal plan. Under 1900-talet
blev den runda planformen allt vanligare. Skorste-
narna restes pa fundament av monstermurat tegel
till en hojd av 12-20 meter.

Ett karakteristiskt drag for mejeribyggnader ar
en utvandig lastbrygga, ofta tackt med kvadratiska
jarnplattor. Till lastbryggan leder oftast tvd dorrar
eller portar, en for inlamning av mjolk och en for
utlimning av skummjolk. Pa 1930-1940-talen, da
tillverkningen av ost okade p.g.a. av storre mjolkle-
veranser, byggde man ofta till ostlager och ostkal-
lare.

Ett annat typiskt drag ar att mejerisalen invandigt
ar uppbygegd i tva halvplan, med den 6vre nivan
i jamhojd med den yttre lastbryggan. Golven ar
klidda med kvadratiska jarnplattor eller klinkers.
Ofta leder trappor i granit mellan nivaerna. Dessa
robusta material skulle tala savil tunga kannor som
trampet av traskor. Mejerisalen kunde i flera fall
betraktas genom fonster fran mejeristens bostad
en trappa upp eller fran kontoret i samma byggnad.
Mejeristen, eller disponenten som fanns i storre
mejerier, kunde iaktta savil personal som eventu-
ella driftsstorningar utan att sjalv narvara i mejeri-
salen.

Den fuktiga miljon krivde god ventilation,
ordentlig takhdjd och kakelkladda vaggar. Mejeri-
salen forsags ofta med hogt tunnvalvt tak for att
minska fuktens skadliga inverkan pa byggnaden.® 1
dessa placerades hoga fonster, som ibland var halv-
maneformade och vars overkant foljer den invandi-
ga takvilvningen i mejerisalen. De hoga tunnvalvda
taken skulle senare visa sig ha nackdelen att de
gjorde rummen kalla med risk for fuktbildning och
mogel. Istallet provade man att gora lagre platta
innertak med god ventilation. Invdndigt kalkades
ocksa minst en gang per ar for att hindra mogel-
tillvaxt pa vaggar som inte var kaklade. Mejeristad-
gan fran 1936* foreskriver att vdggarna klads till
erforderlig hojd med kakel. Vanligen ar vdggarna
kaklade till manshojd. I stadgan stalldes nya krav pa
mejeriernas utformning och hygien, pa driften och

personalen, vilket ledde till nedlaggning av mejerier
eller stora investeringar. Renlighetsivran medforde
att man anvande vita arbetsklader samtidigt som
manga mejerier blev vitkalkade utvindigt. Krigs-
starten 1939 gav mojligen respit till en del mejerier,
som dock lades ned strax efter krigsslutet.

Avslutning

De gamla andelsmejerierna representerar en tid
da landsbygdens folk okade sina inkomster genom
att bidra till och dra nytta av den spirande indu-
strialiseringen och den tilltagande urbanisering-
en. Genom god kreatursskotsel och tekniska land-
vinningar, som separatorn, blev smorexporten
den tredje viktigaste exportprodukten i 1890-talets
Sverige. Under denna tid var Sverige en av varl-
dens framsta och mest ansedda smortillverkare.#
Vi menar att mejerinaringens historia och dess
bebyggelsemiljéer har en stor betydelse i skildring-
en av det framvaxande industrisamhallet pa mindre
orter och pa landsbygden.

Regionmuseets inventering 4r annu inte avslu-
tad och vi har ingen fullstandig bild av hur bebyg-
gelsen ser ut idag eller hur alla mejerier en gang
byggdes. Vi kan se att ndstan alla dr uppforda i
tegel med bara eller putsade fasader och att ett
stort antal uppforts efter typritningar utan storre
ambitioner att sirskilja byggnaden fran andra meje-
rier. Da maskineri och inredning ofta tagits bort
aterstar endast mer bastanta tecken pa att en bygg-
nad innehallit mejeri, exempelvis den av jarnplattor
kladda lastkajen, forekomsten av lanterniner eller
ventilationshuvar, en skorsten och stora brunnar
eller pumphus pa tomten. Mejeriernas inre ar kak-
lade till f6ljd av stravan efter god hygien och den
fuktiga miljon. Golven ar lagda med harda klinkers,
betong eller jarnplattor. Nivaskillnaden i mejeri-
salen ar ofta ett tydligt tecken pa att byggnaden
inrymt mejeri.

Vi har inte besokt nigot f.d. mejeri med bevarat
maskineri. I ett fall finns dock delar av en mejeri-
utrustning. Eftersom maskiner ar virdefulla flyt-
tades de vid nedlaggningarna eller skrotades for
metallvardet. I de fall byggnaderna tagits i bruk for
annan verksamhet fanns inte heller plats for gamla
maskiner och utrustning. I nigra fall ir exterioren
mycket vil bevarad, inklusive skorsten och ekono-
mibyggnader. I ett av dessa ar dven interioren val
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bevarad men med sentida tilligg. Av de 70 under-
sokta mejeribyggnaderna ar 15 rivna och ett tiotal
har forsetts med en tillaggsisolering och byggts om
till den grad att ursprunglig funktion ar mycket svar
att avgora. Flera mejerier ar i behov av en omfat-
tande restaurering eller hotas av att de ligger pa
mark som ar attraktiv for annan byggnation. I flesta
fall har byggnaderna tagits over av nya verksam-
heter som till exempel bilverkstader, smaforetag,
konstnirs- eller fotoateljéer och bostider.
Mejerierna tillhor en grupp byggnader som sal-
lan ar uppmarksammade i kulturmiljoprogram eller
skyddade i kommunala detaljplaner. Flera ganger
har jag fatt hora att museet borde besokt mejeriet
for 40—50 ar sedan och att det nu ar alldeles for
sent. Visst dr vi sent ute, men kan vi stodja nagon
att ta hand om denna typ av bebyggelse har vi astad-
kommit nagot. Franvaron av skyddade byggnader
eller bevarade arbetslivsmiljoer speglar allmanhe-

tens, museitjanstemannens och historikernas samt
planerarnas bristande intresse for denna del av vart
gemensamma kulturarv.

En systematisk genomgang som denna invente-
ring kan ge ett underlag for att valja ut en repre-
sentativ mejerimiljo som ocksa i vetenskapligt avse-
ende besitter de kulturhistoriska virden vilka kravs
for att uppfylla kraven pa byggnadsminnen enligt
kulturminneslagen.# Det ar ett satt for den offent-
ligt finansierade kulturmiljovarden att medverka till
att sakra en del av vart kulturarv.

Henrik Borg, f. 1971, bebyggelseantikvarie, examen
1997 vid Goteborgs universitet. Sedan 1999 anstalld
vid Regionmuseet/Landsantikvarien i Skdne med
inriktning pa industrisamhallets kulturarv.

henrik.borg@regionmuseet.m.se

Noter

1. Inventeringen genomfors av Regionmuseet Kristianstad/
Landsantikvarien i Skdne i samverkan med Lansstyrelsen i
Skane lan. Faltarbetet bedrivs av bebyggelseantikvarierna
Anna Ligoura och Henrik Borg.

2. http://rixlex.riksdagen.se/htbin/thw: Lansstyrelsen har,
enligt Kulturminneslagen, srs1988:950 3 kap 1§, mojlighet
att forklara en byggnad som ar synnerligen marklig genom
sitt kulturhistoriska varde eller som ingar i ett kulturhisto-
riskt synnerligen markligt bebyggelseomride for byggnads-
minne.

3. De fyra som dr i drift ligger i Malmo, Horby, Kristianstad
och Lunnarp.

4. I flera fall beskrivs igingsattning endast 6 manader efter
foreningsbildande, t.ex. Varlinge, men i exemplet S. Mellby
arrenderar foreningen ett gardsmejeri i 3 ar innan man byg-
ger sjalv.

5. http://www.myntkabinettet.se/raknare.htm (2005-12-21):

1 800 kronor ar 1893 motsvarade 88 548 kronor 2001.

6. Muntlig uppgift Mats Mellaker 2005-12-23: Man tillverkade

aven herrgardsost under namnet Frostavallen, Svecia, Prast-

ost och en graddost under namnet Hoors kejsarost.

Muntlig uppgift Ola Berg, 2005-04-12.

Lundin 1900. Det dr mojligt att det finns dldre instruktioner

®

an denna, men jag har inte traffat pd niagon sidan.

9. Lundin 1900.

10. Lundin 1900.

11. Omkring 1965 slutade man enligt Erik Palsson med upp-
sagning av is till mejeriet i V.Karup. Bastads kommun.
http://www.miljodata.se/bastad/ (2005-11-01).

12. Olsson 1993, s. 5.
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13. I en katalog frin 1894 uppges att Holmbergs levererat
maskiner under hosten 1893. Lunds Universitetsbibliotek
okatalogiserat smatryck.

14. 18 000 kr motsvarar 807 353 kronor i 2001 drs penning-
virde, 22 0oo kr motsvarar 986 765 kronor, se http://
www.myntkabinettet.se/raknare.htm.

15. 32 000 kr motsvarar 1 574 193 kr i 2001 ars penningvarde,
se http://www.myntkabinettet.se/raknare.htm.

16. En dagsleverans av 25 0oo kg mjolk motsvarar en arsleve-
rans pa mellan 8 och 9 miljoner kg vilket ar ett mycket hogt
tal och nigot som man i Hoor inte kommer i narheten av
forran under 1930-talet.

17. Muntlig uppgift Mats Mellaker, 2005-12-23.

18. Skanes hembygdsforbund: Industriminnesinventering
1977.

19. http://www-alnarp2.slu.se/images/Arkitekt.pdf .

20. Sommestad 1992, s. 37.

21. Rosengren 1919, s. 5., Grahn 2003, s. 20, menar att man i
Hammenhog ocksa gjort ansprak pa att vara forsta andels-
mejeriet och att Hvilan som andelsforening inte bildades
forran 1890. Mejeriet i Hammenhog startades som ett
andelsmejeri 1890.

22. Uppvarmningen sker till en viss temperatur (under 100°C)
vid vilken sjukdomsalstrande (patogena) och produktfor-
storande mikroorganismer, som ej bildar sporer, dodas
utan att livsmedlets ovriga egenskaper namnvart forandras.
Metoden introducerades 1864 av Pasteur for behandling
av vin. Den kom ocksa pa ett tidigt stadium att anvandas
for behandling av mjolk i syfte att forhindra spridning av
tuberkulos (Nationalencyklopedin).



23. Minst en skolad mejerist skulle finnas vid ett mejeri. Meje-
risten hade anseende som yrkesutbildad person i byn.

24. En icke yrkesutbildad mejerist.

25. De utbildade mejeristerna hade ratt att bara vit méssa med
gult band, nigot som forekom in pa 1980-talet.

26. Nils-Oscar Olsson, 2005-04-29.

27. Germundsson & Schlyter 1999, s. 139f.

28. Morell 2001, s. 172.

29. De fyra mejeriforbunden var: Nordvastra Skines MF (senare
Mejeriforbundet Skanska mjolkprodukter), Nordostra Ska-
nes MF, Sydviastra Skanes Mr och Sydostra Skanes MF (senare
Osterlenmejerier).

30. Nils-Oscar Olsson, 2005-04-29.

31. Bjorn 1997, s. 89.

32. Brunnstrom 1990.

33. Frenninge mejeriforening 1894-1944.

34. Ofta saknas ritningsmaterial. [ de allra flesta fall har mejeri-
byggnaderna uppforts i omraden dar byggnadsnamnderna
inte stallt krav pd ritningar for bygglov, antingen for att de
legat utanfor titbebyggt omride eller for att de foregatt

byggnadsstadgan.

35. [ en annons for Carl Holmbergs riknas 95 andelsmejerier
upp och av dessa ligger dtminstone 60 i Skane. Man havdar
att de uppforts helt eller delvis med maskiner, utrustning
och ritningar fran firman. Lunds Universitetsbibliotek oka-
talogiserat smatryck.

36. Virlinge mejeriférening 1893-1943. Frenninge mejerifore-
ning 1894-1944.

37. Kullberg 1992, s. 75. Mejeriet byggdes till under 1930-talet
och lades ned 1967.

38. Av de undersokta 70 mejerierna ar 48 uppforda med tegel-
fasader (69%), 13 ar uppforda med putsade fasader (19%), 1
har naturstensfasad och 8 har senare tillaggsisolerade fasa-
der med okant ursprungsutforande (11%).

39. Bjorn 1994, s. 49.

40. sFs 174 Mejeristadgan 22 maj 1936.

41. Sommestad 1992, s. 37.

42. http://rixlex.riksdagen.se/htbin/thw: Kulturminneslagen
sFs 1988:950 3 kap 1§.
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How the dairies were built

By Henrik Borg

Summary
Dairies are an obvious exponent of the emergence
of modern food industry. The history of the dairy
industry and its settlement environments plays
an important part in the depiction of the emer-
gent industrial society in small urban communi-
ties and in the countryside. The dairies spurred
the development of agricultural co-operation as
a mass movement as well as the industrialisation
and mechanisation of food processing. They were
of great economic importance, and butter exports
at the beginning of the 20th century accounted
for 10% of Sweden’s export earnings. Sweden at
that time was one of the world’s leading and most
respected butter producers. This article considers
the establishment and growth of dairies in a settle-
ment history perspective, concentrating mainly on
the co-operative dairies.

The starting point is the dairy inventory which
the Kristianstad regional Museum/Skiane Herit-
age Conservation Officer is compiling in associa-
tion with the Skane County Administrative Board.
That inventory is being compiled in the County of
Skdne during 2005 and 2006 by Settlement Her-
itage Advisers Anna Lihgoura and Henrik Borg.
About 70 historic dairy buildings have so far been
dealt with, either by field studies or through the
study of old inventories and records. The inventory
forms part of a wider project focusing on the food
industry.
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A description of the Hoor dairy, built in 1893
and in many ways typical of dairies at the close of
the 19th century, compares it with the ideal image
in contemporary literature, and thus arrives at a
picture of how and why the diaries were built. Most
dairies were built of brick, with brick or rendered
facades. The picture tallies closely with other utility
buildings of the time and with regional building tra-
ditions. Only in exceptional cases was more care-
ful architectural design indulged in for dairy build-
ings. The facilities comprised living quarters and
a dairy, either under one roof or in separate free-
standing buildings. The chimneys signalled indus-
try, and their height often made them local land-
marks. One characteristic feature of dairy buildings
is an external loading bay, often roofed with square
sheets of iron. Most often there were two doors or
gates leading to this loading bay, one for reception
of milk and one for out-shipment of skimmed milk.
The Hoor dairy, like many others, was probably
built to a standard drawing. These drawings were
usually prepared by firms of machinery suppliers
in collaboration with dairy consultants.

The article also gives a brief account of the devel-
opment of the dairy industry from farm dairies and
co-operative dairies, through the structural ration-
alisations of the 1950s and 1960s, to the large-scale
processing industry of today.



